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Aromatique et savoureux

Paquetde 1kg | & L e Paquet de 1 kg

21.49€ I 25.26 €

Ce café en grain bio 100% arabica est un
grand classique. Torréfié dans le Sud-Ouest
de maniére artisanale, il développe tous ses
arémes pour vous offrir une tasse équilibrée.
Issus de I'agriculture biologique.

Sélectionné pour sa finesse, ce café en grain
bio d’exception est un assemblage 100%
arabica. Torréfié dans le Sud-Ouest de maniére
artisanale, il développe tous ses arémes pour
vous offrir une tasse intense et subtile.
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Aromatiquer & acidulé
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Equilibre & complet

Riche & puissant

[ Il 27.67 € Jigingi 26.90 € 17.92 €

Ce café en grain bio 100% arabica du Pérou b
est récolté sur les terres volcaniques de la
Cordillére des Andes. Torréfié dans le Sud- &
Ouest de maniére artisanale, il développe tous  «
ses ardmes pour vous offrir une tasse ronde et artisanale, il développe tous ses arémes pour
subtile. b vous offrir une tasse riche en saveurs.

e R A

MEXIQUE : Ref. 13710 . LEROBUSTE Ret 13708
g \

| 100% ARABICA 100% ARABICA
‘g ArreriH BtoLOa1aUE

00000

Rond & équilibré

Ce café en grain bio 100% arabica vous fait
voyager sur les terres natales de la boisson, en
Ethiopie. Cultivé sur les hauts plateaux du pays
puis torréfié dans le Sud-Ouest de maniére
artisanale, il développe tous ses arémes pour

Ce café en grain bio allie la puissance du
robusta a la finesse de larabica. Torréfié
dans le Sud-Ouest de maniére artisanale, il
développe tous ses ardmes pour vous offrir une
tasse harmonieuse.

préparé sur place dans une ferme familiale.
Torréfié dans le Sud-Ouest de maniere

70% ARABICA
30% ROBUSTA

Puissant & corsé

£ /u/ 50% ARABICA
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Puissant & corsé

Paquet de 1 kg
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Intense & onctueux

Paquet de 1 kg ) 2 paquets 500 g ! Paquet de 1 kg

23.30€ ‘ T it 20.89 €

21.91€

Ce café moulu bio est décaféiné a la méthode
douce avec du CO?. Torréfié dans le Sud-Ouest
de maniére artisanale, il développe tous ses
ardmes pour vous offrir une tasse équilibrée a
savourer tout au long de la journée.

Ce café en grain bio refléte la force du robusta
agrémentée par les notes subtiles de I'arabica.
Torréfié dans le Sud-Ouest de maniére
artisanale, il développe tous ses arémes pour |
vous offrir une tasse intense.

Ce café en grain bio est idéal pour les
méthodes de préparation “a l'italienne”. Torréfié
dans le Sud-Ouest de maniere artisanale, il
développe tous ses ardémes pour vous offrir une
tasse intense.

Ce café bio est récolté en altitude sur les pentes
de la Sierra Madre de Chiapas, dans le sud du
Mexique. Il est torréfié & basse température
pour développer tous ses ardmes pour offrir
une tasse gourmande.
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Intense & complet
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Intense & complet

Paquet de 1 kg
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Doux & Aromatique

Paquet de 1 kg
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Aromatique & complet

Paquet de 1 kg

Paquet de 1 kg

46.74 € 36.08 € 40.20 € 46.74 €
Ce café rare provenant de la région Parapat Ce café rare provient Marcala, un petit village ‘ Ce café rare pur arabica provient de la région 'j Ce café rare pur arabica provient de la région
au nord du lac Toba en Indonésie, est intense situé dans le département de La Paz, au Sud- & Matas de Minas dans la forét brésilienne a %- de Yanatile Valley, dans la ville de Cuzco. Il est
et rond, aux notes d'épices et pain grillé. Ouest du Honduras. Il est cultivé entre 1200  l'est de I'Etat de Minas Gerais. Café doux, trés © cultivé entre 1700 et 1900 m, et est récolté au ¢
Café issu de I'Agriculture Biologique, torréfié et 1700 m et est récolté de novembre a mars. & légerement acidulé, cultivé dans les zones = mois de juin. Café intense, avec des notes de &
artisanalement en Gironde. torréfié artisanalement en Gironde. Ce café est ’ irréguliéres et montagneuses & 1000 métres 4" cacaoet noix de cajou. Torréfié artisanalement
y doux aux notes de noix et caramel. »  daltitude. Torréfié artisanalement en Gironde. =~ en Gironde.
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. ‘ B’ Nos produits biologiques sont certifiés ECOCERT et estampillés par les labels AB et Eurofeuille. ‘,
|

L Ces deux labels (frangais et européen) vous assurent que tous nos cafés, thés, et infusions sont garantis issus de I'agriculture biologique.

BIOLOGIGUE
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Doux & rond 8 .4 Corsé & équilibré

Paquetde 1kg | 2% ' Paquet de 1 kg

10.40 €
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Précieux mélange composé uniquement de Mélange « Premium » de cafés sélectionnés L'équilibre parfait entre les origines d'Arabica fin
café arabica soigneusement sélectionné parmi provenant des meilleures cultures africaines &= &  provenant d’Amérique centrale et les sélections
les meilleures cultures d’Amérique centrale, = = et de 'Amérique centrale caractérisée par une de Robusta afficains donne & 'ntenso une note
trés aromatique et sucré. b parfaite harmonie entre corps et douceur. boisée, agréable et un golt persistant.
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caractere bien défini. Les origines d' Amérique
du Sud s’expriment mieux avec de fortes notes
de caramel et de chocolat noir qui, combinées
aux notes de fruits secs du Robusta.

d’Amérique Centrale et d’Amérique du Sud.
La douceur marquée des notes de chocolat
et de caramel s'associe aux notes légérement
acidulées des agrumes.

mousse onctueuse et parfumée. C'est un
expresso avec du tempérament, au golt riche ¥
et bien équilibré. Notes de fruits secs et de bois
précieux.

révélant des notes de cacao amer, de noix
et de chocolat noir. Une tasse aux aromes
équilibrés dont les principales caractéristiques
sont l'intensité, la persistance et le corps.
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Boisé & gourmand Intense & corsé Intense & équilibré Doux & persistant
AGLIAR) WELIRE
L : off 4 : . \
Paquet de 1 kg Paquet de 1 kg CRGLIRRI Paquetde 1kg | & ‘;Q CAGLIR( Paquet de 1 kg .
b 1000 g € ] : 10009 ©
. 17.31€ B0 g00050 12.53 € o LB ot gtends 15.37 €
U 6l d'Arabi t de Robust Un mélange de café Arabica et Robusta |
A la dégustation, le palais est flatté par la & n melange cnrapica et de Robusla au d'Amérique du Sud et dAfrique de IEst, | ! Un mélange raffiné de café issu de cultures

° #- ATk o e &3

»

MACHINE A CAFE AVEC BROYEUR ——

Cette machine a café vous apportent toutes les fonctions

- nécessaires pour une pause-café parfaite. .
MACHINE Un design affirmé. Une esthétique élégante. h. N
A CAFE EN GRAIN o
[l AVEC BROUYEUR ..
o A PARTIR DE "
‘.. ‘ *" .
% Tél. 0972 945 655
& FLASHEZ POUR Email : pascal.da.service@gmail.com
, CONNAITRE  [¥
5 LES CONDITIONS [&]

Vos techniciens
commerciaux

Yann PASCAL
07 85 59 34 56

Christophe PASCAL :
06 82 68 93 31

POUR LACHAT D'UNE
MACHINE A CAFE

g'g ‘; 1 PAQUET DE CAFE
'ﬂ
]
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¥ 10009 &
B 0% 00005

Gilles PASCAL :
07 8108 63 02

Saeco Royal Black 9J0040 - Machine a café entiérement automatique. L.28 x H.39,8 P.46 cm. Poids 10 kg. Couleur
noir mat. Alimentation électrique 230V / 50 Hz. Puissance absorbée 1400W. Réglage de l'intensité café manuel de
6 a 10 gr. Capaciété du bac a café grains 600 gr. Capacité du résevoir d'eau 2,5 L.

1 Rue Charles Baudelaire
33660 SAINT SEURIN SUR L'ISLE




BON DE COMMANDE

Valable jusqu’au 31 décembre 2024
DATE / /

Nom et Prénom :

Adresse :
0 @, Code postal : VILLE :
@ o Tél: Port :

www.pascaldistribution.com Email :

REF DESIGNATION Prix Unit. (TTC) ~ Quantité ~ Total € (TTC)

TOTAL HT

Bon de commande téléchargeable sur le site : www.pascaldistribution.com
POUR VOS COMMANDES : pascal.de.service@gmail.com - POUR VOS DEMANDES : 0972 945 655

TARIF : Ce tarif est applicable pour toutes commandes effectuées jusqu'au 31 décembre 2024. Les prix s'entendent nets, franco de port et d’emballage,
toutes taxes comprises pour toute commande en France Metropolitaine hors Corses.

LIVRAISON : Votre livraison sera assurée par nos soins dans la mesure de nos disponibilités et dans un délais maximum d’'une semaine. Conformément
aux dispositions de l'article L. 221-8 du Code de la consommation, le client dispose d'un délai de rétractation dans un délais de 14 jours francs a compter
du jour de la livraison. Le client pourra donc dans ce délai retourner a ses frais les produits commandés a I'adresse suivante : PASCAL DISTRIBUTION
AUTOMATIQUE - 1 Rue Charles Baudelaire - 33660 SAINT SEURIN SUR L'ISLE. Si le délai de 14 jours expire un samedi, dimanche ou jour férié ou chémé,
il est prorogé jusqu’au premier jour ouvrable suivant. En cas d’exercice du droit de rétractation, PASCAL DISTRIBUTION AUTOMATIQUE remboursera au
client le montant de la commande retournée et les frais d’envoi y afférent, a 'exception des frais de retour, dans un délai maximum de 14 jours suivant la date
de reception du colis, sous réserve que les produits aient été retournés en parfait état, dans leur emballage d'origine sans avoir été ouverts.

REGLEMENT : A la livraison, sois par chéque, par espéce ou par carte bancaire.

PASCAL DISTRIBUTION AUTOMATIQUE - 1 Rue Charles Baudelaire - 33660 SAINT SEURIN SUR L'ISLE - RCS LIBOURNE 433 510 963 00021



